Marqués de Vizhoja

Marqués de Vizhoja € o vifio mais afamado da familia Peldez e a sua primeira colleita
foi a do ano 1968.

Tipo de vifio: Branco

Grao alcohoélico: 11,5° vol.

Alérxenos: Contén sulfitos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 e 10 °C

Maridaxe: Mariscos, peixes e pastas finas.

Cata: De sabor fino e equilibrado, lembra a maza, peras e notas de limén.
Comercializacion: Véndese tanto en mercados nacionais como internacionais.
100 ml: E=264 kI | 64 keal
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Premios y reconocimientos

2023 - Oro en Best of Spain Wine Challenge Irlanda (cosecha 2022)

2023 - Guia Penin 2023: 88 puntos (cosecha 2021)

2022 - Bacchus de Oro (cosecha 2021)

Organizado por la Unién Esparola de Catadores (UEC),este certamen, avalado por la
OIVy VINOFED, es uno de los mds importantes en Espaia y a nivel internacional.

« 2022 - James Suckling: 90 puntos (cosechas 2021y 2022)

« 2021 - Plata en IWSC (cosecha 2020)

« 2021 - Plata en Best of Spain Challenge Irlanda (cosecha 2021)

« 2021 - Plata en Best of Spain Challenge Paises Bajos (cosecha 2021)
« 2020 - Oro en International Awards Virtus (cosecha 2019)

« 2019 - Plata en Best of Spain Challenge Irlanda (cosecha 2018))
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