
Finca la Moreira, 1
36438 Arbo (Pontevedra)
Teléfono +34 986 665 825
marquesdevizhoja@marquesdevizhoja.com
www.bodegasmarquesdevizhoja.com

MÁS INFORMACIÓN

Marqués de Vizhoja is the most famous wine from the Pelaez family
and their �rst harvest was in 1968

Type of wine: White

Alcohol level: 11,5ºvol.

Allergens: Contains sulphites.

Recommended consumption temperature: between 8 and 10ªC.

Pairing: Shell�sh, seafood, and �ne pasta.

Taste: Balanced �avour that calls to mind apples, pears and lemony
notes.
Sold nationally and internationally.
                                                                                100 ml: E= 264 kl  | 64 kcal

 2022 vintage  2021 vintage 2022 vintage

Marqués de VizhojaMarqués de Vizhoja
Marqués de Vizhoja é o viño máis afamado da familia Peláez e a súa 
primeira colleita foi a do ano 1968.

Tipo de viño: Branco. 

Grado alcoholico: 11,5ºvol.

Alérxenos: Contén sul�tos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10 ºC.

Maridaxe: Mariscos, peixes e �nas pastas.

Cata: De sabor �no e equilibrado, lembra a manzá e a pera e ten notas
limón.
Comercializase tanto en mercados nacionais como internacionais.
                                                                                 100 ml: E= 264 kl  | 64 kcal

colleita 2022 colleita 2022 colleita 2021

torre la moreira
albariño

Torre La Moreira, 100% albariño. Este monovarietal, primer albariño en 
presentarse con etiqueta en braille, se elabora con uvas propias 
seleccionadas y recolectadas manualmente en la Finca La Moreira y 
otras �ncas del Condado de Tea.

Tipo de vino: Blanco D:O: Rías Baixas.

Grado alcohólico: 13ªvol.

Alérgenos: Contiene sul�tos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10ªC.

Maridaje: Mariscos, pescados y carnes de ave.

Cata: Amarillo pajizo con notas verdosas.

Su sabor es goloso, franco, suave y afrutado.

100 ml: E= 290 kl  | 70 kcal

cosecha 2022 cosecha 2022

torre la moreira
albariño

Torre La Moreira, 100% albariño. Este monovarietal, primeiro albariño en 
presentarse con etiqueta en braille, elaborase con uvas propias 
seleccionadas e collidas manualmente na Finca La Moreira e 
outras leiras del Condado de Tea.

Tipo de viño: Blanco D.O. Rías Baixas.

Grado alcohólico: 13ªvol.

Alérxenos: Contén sul�tos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10 ºC.

Maridaje: Mariscos, peixes e carnes de ave.

Cata: Amarelo palla con notas verdosas.

O seu sabor é goloso, franco, suave e afroitado.
100 ml: E= 290 kl  | 70 kcal

colleita 2022

90
colleita 2022

torre la moreira
albariño

Torre La Moreira, 100% Albariño wine. This monovarietal wine, the �rst
Albariño wine to have a label in braille, is produced with local grapes
selected and collected manually at the Finca La Moreira and other
estates in the Country of Tea.

Type of wine: White D.O. Rías Baixas.

Alcohol level: 13º Vol.

Allérgens: Contains sulphites.

Recommended consumption temperature: between 8 y 10 ºC.

Pairing: Shell�sh, seafood, and poultry.

Taste: Yellow-beige with greenish notes.

It o�ers a sweet, frank, soft and fruity �avour.
100 ml: E= 290 kl  | 70 kcal

2022 vintage

90
2022 vintage

92
 cosecha 2022 

señor
dafolla verde

Señor da Folla Verde, D.O. Rías Baixas, Condado do Tea. Con este vino
se ha querido rendir tributo a las uvas autóctonas y ancestrales de la zona 
de  O Condado. Su composición de 70 % albariño, 15% treixadura y 15% 
loureira.

Tipo de vino: Blanco D.O. Rías Baixas - Condado do Tea.

Grado alcohólico: 13 ºvol.

Alérgenos: Contiene sul�tos

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10ºC

Maridaje: Mariscos y pescados.

Cata: Sabor único, fresco, carnoso, selecto y con recuerdo a frutas 

maduras.

92
colleita 2022 

señor
dafolla verde

Señor da Folla Verde, D.O. Rías Baixas, Condado do Tea. Con este viño
quíxose render tributo ás uvas autóctonas e ancestrais da zona do 
Condado. A súa composición de 70 % albariño, 15% treixadura e 15% 
loureira.

Tipo de viño: Blanco D.O. Rías Baixas - Condado do Tea.

Grado alcohólico: 13 ºvol.

Alérxenos: Conten sul�tos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 e 10ºC

Maridaxe: Mariscos y peixes.

Cata: Sabor único, fresco, completo, selecto e con recordo das froitas 

maduras.

92
 cosecha 2022 

señor
dafolla verde

Señor da Folla Verde, D.O. Rías Baixas, County of Tea. With this wine,
we have sought to pay tribute to domestic and ancestral grapes of the
O Condado region. Its composition is  70 % Albariño, 15% Treixadura 
and 15% Loureira.

Type of wine: White D.O. Rías Baixas.

Alcohol level: 13 ºvol.

Allergens: Contains sulphites.

Recommended consumption temperature: between 8 y 10ºC

Pairing: Shell�sh and seafood.

Taste: A unique �avour, fresh, meaty, selective and with hints

of mature fruit.

90
 cosecha 2022 

1,2,3 pescao!
El nuevo vino blanco de Bodegas Marqués de Vizhoja.

Tipo de vino: Blanco.
Grado alcohólico: 11,5 ºvol.
Alérgenos: Contiene sul�tos
Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10ºC
Maridaje: mariscos, pescados y �nas pastas. Un vino pensado para cualquier
 momento y época del año
Cata:  Presenta un color amarillo pajizo con unas notas verdosas. Su aroma
 es fresco, �no y penetrante, con toques frutales. Ofrece un sabor �no 
y equilibrado que recuerda a manzana y pera y notas alimonadas.
 Un vino elegante y fresco en boca.
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2021 vintage

Marqués de Vizhoja

Premios y reconocimientos 
•  2025 - Bacchus de Oro (cosecha 2023)

• 2023 - Plata en Guía de Vinos de Galicia (cosecha 2021)

• 2022 - Oro en International Wine Challenge (95 puntos, cosecha 2021)

• 2021 - Bronce en IWSC (cosecha 2020)

• 2021 - Bronce en International Wine Challenge (cosecha 2020)

• 2021 - Plata en Best of Spain Challenge Irlanda (cosecha 2020)

• 2021 - Oro en Best of Spain Challenge Países Bajos (cosecha 2020)

•  2020 - Oro en Best of Spain Challenge Irlanda (cosecha 2019)

• Wine Advocate (Robert Parker): 88 puntos

•  Wine Enthusiast: 90 puntos

Organizado por la Unión Española de Catadores (UEC),este certamen, avalado por la OIV y VINOFED, 
es uno de los más importantes en España y a nivel internacional.

Elaborada por Luis y Alejandro Paadín. Esta guía, considerada una referencia en el ámbito vitivinícola 
gallego,ofrece una clasi�cación detallada de los vinos de la región.Marqués de Vizhoja

Marqués de Vizhoja é o viño máis afamado da familia Peláez e a súa 
primeira colleita foi a do ano 1968.

Tipo de viño: Branco. 

Grado alcoholico: 11,5ºvol.

Alérxenos: Contén sul�tos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10 ºC.

Maridaxe: Mariscos, peixes e �nas pastas.

Cata: De sabor �no e equilibrado, lembra a manzá e a pera e ten notas
limón.
Comercializase tanto en mercados nacionais como internacionais.
                                                                                 100 ml: E= 264 kl  | 64 kcal

colleita  2021cosecha 2021

torre la moreira
Torre La Moreira, 100% albariño. Este monovarietal, primeiro albariño en 
presentarse con etiqueta en braille, elaborase con uvas propias 
seleccionadas e collidas manualmente na Finca La Moreira e 
outras leiras del Condado de Tea.

Tipo de viño: Blanco D.O. Rías Baixas.

Grado alcohólico: 13ªvol.

Alérxenos: Contén sul�tos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10 ºC.

Maridaje: Mariscos, peixes e carnes de ave.

Cata: Amarelo palla con notas verdosas.

O seu sabor é goloso, franco, suave e afroitado.
100 ml: E= 290 kl  | 70 kcal

colleita  2021

torre la moreira
Torre La Moreira, 100% Albariño wine. This monovarietal wine, the �rst
Albariño wine to have a label in braille, is produced with local grapes
selected and collected manually at the Finca La Moreira and other
estates in the Country of Tea.

Type of wine: White D.O. Rías Baixas.

Alcohol level: 13º Vol.

Allérgens: Contains sulphites.

Recommended consumption temperature: between 8 y 10 ºC.

Pairing: Shell�sh, seafood, and poultry.

Taste: Yellow-beige with greenish notes.

It o�ers a sweet, frank, soft and fruity �avour.
100 ml: E= 290 kl  | 70 kcal

2021 vintage

Señor da Folla Verde, D.O. Rías Baixas, Condado do Tea. Con este vino
se ha querido rendir tributo a las uvas autóctonas y ancestrales de la zona 
de  O Condado. Su composición de 70 % albariño, 15% treixadura y 15% 
loureira.

Tipo de vino: Blanco D.O. Rías Baixas - Condado do Tea.

Grado alcohólico: 13 ºvol.

Alérgenos: Contiene sul�tos

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10ºC

Maridaje: Mariscos y pescados.

Cata: Sabor único, fresco, carnoso, selecto y con recuerdo a frutas 

maduras.

Señor da Folla Verde, D.O. Rías Baixas, Condado do Tea. Con este viño
quíxose render tributo ás uvas autóctonas e ancestrais da zona do 
Condado. A súa composición de 70 % albariño, 15% treixadura e 15% 
loureira.

Tipo de viño: Blanco D.O. Rías Baixas - Condado do Tea.

Grado alcohólico: 13 ºvol.

Alérxenos: Conten sul�tos.

Temperatura de consumo recomendada: entre 8 e 10ºC

Maridaxe: Mariscos y peixes.

Cata: Sabor único, fresco, completo, selecto e con recordo das froitas 

maduras.

Señor da Folla Verde, D.O. Rías Baixas, County of Tea. With this wine,
we have sought to pay tribute to domestic and ancestral grapes of the
O Condado region. Its composition is  70 % Albariño, 15% Treixadura 
and 15% Loureira.

Type of wine: White D.O. Rías Baixas.

Alcohol level: 13 ºvol.

Allergens: Contains sulphites.

Recommended consumption temperature: between 8 y 10ºC

Pairing: Shell�sh and seafood.

Taste: A unique �avour, fresh, meaty, selective and with hints

of mature fruit.

Tipo de vino: Blanco.
Grado alcohólico: 11,5 ºvol.
Alérgenos: Contiene sul�tos
Temperatura de consumo recomendada: entre 8 y 10ºC
Maridaje: mariscos, pescados y �nas pastas. Un vino pensado para cualquier
 momento y época del año
Cata:  Presenta un color amarillo pajizo con unas notas verdosas. Su aroma
 es fresco, �no y penetrante, con toques frutales. Ofrece un sabor �no 
y equilibrado que recuerda a manzana y pera y notas alimonadas.
 Un vino elegante y fresco en boca.


